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2014年 5月 23日 

ロイヤルホールディングス株式会社 
 

 

 

 

 

 

 

 

天丼てんやは、5 月 29 日（木）より、「三種揚げ天丼」と、「ロース豚天丼」シリーズの第一弾として「生姜ダ

レロース豚天丼」の 2品を販売開始します。 
 
「三種揚げ天丼」は、大葉や空豆の鮮やかなグリーンの色合い、大葉や豆腐の爽やかでさっぱりとした食感

が初夏にぴったりの季節限定天丼です。＜粗挽きまぐろのたたき大葉包み揚げ＞は天丼てんや初登場の食

材で、お店でひとつひとつ丁寧に、粗挽きまぐろを大葉で手包みして揚げています。＜豆腐はさみ揚げ＞は、

「冷奴を天ぷらにできないか？」という商品開発者のチャレンジにより、醤油・生姜・刻みねぎを餡（ジュレ）に

して豆腐にはさんで揚げた、天丼てんやオリジナルの天ぷらです。夏に例年人気の＜空豆つまみ揚げ＞も

盛り合わせ、“包む・はさむ・つまむ”の三種の揚げに、人気の＜海老＞、＜大イカ＞、＜なす＞を添えた大

満足の一品です。 
 
「生姜ダレロース豚天丼」は、子どもから大人まで人気の「豚のしょうが焼き」風の肉天丼です。使用する四

元豚は、大麦と小麦を中心にハーブを加えた特別な飼料で育ち、さ
・

し
・

と呼ばれる霜降りがあり、脂に甘味の

ある肉質が特長です。塩麹に漬け込んで深いうま味を際立たせ、丼一杯に盛り合わせたロース肉 3 枚は、

前回よりも肉 1枚あたり 30g と約 1.5倍に増量しボリュームアップ。またカラッと揚げたやわらかい豚ロース肉

を天丼のたれ、生姜ダレ、おろし生姜で味付けし、食欲を刺激します。まろやかさが増す半熟玉子付がおす

すめです。毎回ご好評いただいている季節限定の肉天丼を夏向けにアレンジした「ロース豚天丼」シリーズ

全三弾の第一弾で、ボリューム満点の肉天丼がこれから暑くなる季節に頑張る人たちを応援します。 
 

天丼てんやは、常にお客様に満足いただけるよう、おいしく、かつ安全・安心なメニューを季節に合わせて

ご提供してまいります。 
 
【 「三種揚げ天丼」 概要 】 

販売期間 ： 5月 29日（木）～7月 9日（水）（予定） 

販売店舗 ： 天丼てんや 137店舗（予定） 

販売時間 ： 各店舗の営業時間内 

   ※営業時間は店舗により異なります 
 

【 「生姜ダレロース豚天丼」 概要 】 

販売期間 ： 5月 29日（木）～7月 2日（水）（予定） 

販売店舗 ： 天丼てんや 137店舗 

販売時間 ： 各店舗の営業時間内 

   ※営業時間は店舗により異なります

※報道関係者様向けに各メニュー画像を用意しておりますので、ご希望の方はお手数ですが上記までご連絡ください 

 

 

 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 
 

ロイヤルホールディングス株式会社 コーポレートコミュニケーション室 

TEL：03-5707-8852 / FAX：03-5707-8860 / e-mail：koho@royal.co.jp 
 

株式会社プラップジャパン 担当 五味渕、大木、山口 

TEL：03-4580-9104 / FAX：03-4580-9130 / e-mail：royalholdings@ml.prap.co.jp 

５/２９（木）より初夏限定メニュー2品新発売 

大葉で包む・豆腐ではさむ・空豆をつまむ 
天丼てんやオリジナル「三種揚げ天丼」 

夏こそガッツリ肉天丼！「生姜ダレロース豚天丼」 
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※ロース豚天丼シリーズ第一弾「生姜ダレロース豚天丼」は 7/2（水）

までのご提供予定で、第二弾はキムチ、第三弾はソース味の夏に 

うれしい肉天丼が登場します。 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■価格 ※全て税込価格です。 

＜店内限定メニュー＞ 

・三種揚げ天丼（みそ汁付） 790円 

・三種揚げ天丼小そばセット（みそ汁なし） 1,000円 

・三種揚げ天丼小うどんセット（みそ汁なし） 1,000円 

＜お持ち帰り限定メニュー＞ 

・三種揚げ天丼弁当（お新香付） 790円 

＜季節限定 単品メニュー＞ 

・粗挽きまぐろのたたき大葉包み揚げ     150円 

・豆腐はさみ揚げ 120円 

・空豆つまみ揚げ 80円 

◆商品名：「三種揚げ天丼」 

（お持ち帰り商品名：「三種揚げ天丼弁当」） 
 

粗挽きしたまぐろを大葉に包んだ＜粗挽きまぐろのたたき大

葉包み揚げ＞、豆腐に醤油・生姜・刻みねぎの餡（ジュレ）をはさ

んで揚げたオリジナルの＜豆腐はさみ揚げ＞、ホクホク食感

の＜空豆つまみ揚げ＞のほか、人気の天ぷら＜海老＞、＜大

イカ＞、＜なす＞を一度に楽しめる季節限定天丼です。 

 

 

 

【初夏限定メニュー】 

「三種揚げ天丼」 

「生姜ダレロース豚天丼」 

▲三種揚げ天丼 

◆商品名：「生姜ダレロース豚天丼」 

（お持ち帰り商品名：「生姜ダレロース豚天丼弁当」） 
 

塩麹に漬け込み、うま味が増した柔らかい四元豚をカラっと

揚げ、生姜ダレで味付けしました。ロース肉 3 枚は、前回販

売時より 1 枚あたり約 1.5 倍に増量し厚みも増してボリュー

ム満点。まろやかさが増す半熟玉子付がおすすめです。 

 

 
▲生姜ダレロース豚天丼（半熟玉子付） 

■価格 ※全て税込価格です。 

＜店内限定メニュー＞ 

・生姜ダレロース豚天丼（半熟玉子、みそ汁付）  690円 

・生姜ダレロース豚天丼（みそ汁付） 630円 

・生姜ダレロース豚天丼（サラダ付、みそ汁付） 750円 

＜お持ち帰り限定メニュー＞ 

・生姜ダレロース豚天丼弁当（半熟玉子、お新香付）690円 

・生姜ダレロース豚天丼弁当（お新香付） 630円 

＜季節限定 単品メニュー＞ 

・ロース豚天      200円 

 

▲ロース豚天丼シリーズ 

▲粗挽きまぐろのたたき大葉包み揚げ（上）、 

豆腐はさみ揚げ（下） 


