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       2026 年 11 月 6 日 

ロイヤルホールディングス株式会社 

 

 

 

 

 

 

 

ロイヤルグループが展開する「てんや」は、冬限定メニューを 2026 年 11 月 12 日（木）から 2027 年 1 月中旬（予定）

まで販売いたします。ずわい蟹や北海道産帆立など、冬の味覚を楽しめる 2 種の天丼や、藪そばと天ぷらを温かいつけ汁につけて

楽しむ 2 種の「てんや流 つけそば」など、寒い季節にお楽しみいただきたいメニューをご用意いたしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ずわい蟹と北海道産帆立、春菊と紅芯大根の彩り豊かなかき揚げを盛り合わせた『蟹と帆立の冬幸天丼』、鹿児島県産「白姫

えび®」などの海鮮天ぷらをたれにくぐらせた『たれづけ海鮮づくし天丼』をはじめ、鴨の旨みを楽しめる『てんや流 鴨つけそば』や、てんや

初となる『てんや流 カレーつけそば』など、多彩なメニューを取りそろえました。また、お持ち帰り限定の『冬の彩りかき揚げと海老の

天丼弁当』や、『冬の天ぷら盛合わせ』もご用意いたしました。 

※白姫えび®は、株式会社ニッスイの登録商標です。 

 

【冬の期間限定商品 販売概要】 

販売期間：2026 年 11 月 12 日（木）から 2027 年 1 月中旬（予定）  

販売時間：各店舗の営業時間内 ※営業時間は店舗により異なります。 

販売店舗：一部店舗を除く国内のてんや  

※使用する食材の産地は、仕入状況により変更する場合がございます。 

※入荷状況により、販売を休止させていただく場合がございます。 

 

＜販売対象外店舗＞ 

▼下記の店舗では販売内容・価格が一部異なります。 

新千歳空港店、羽田空港第１ターミナル店、羽田空港第２ターミナル店、刈谷ハイウェイオアシス近鉄パークハウス店、 

けやきウォーク前橋店 

▼下記の店舗では冬の期間限定商品の販売はございません。 

上里 SA 店、富士川 SA 店、未来ダイニング 文京グリーンコート店 

※販売内容の詳細は各店舗へお問い合わせください。 

【てんや】ずわい蟹をはじめ、冬の味覚と温かいつけそばが登場 

『蟹と帆立の冬
ふゆ

幸
さ ち

天丼』や『てんや流 鴨つけそば』など 
～冬限定メニューを 11 月 12 日（木）より販売開始～ 

News Release 



  2 / 5  

 

 

 

ずわい蟹 

冬の味覚を代表する食材。身はふっくらとやわらかく、上品な甘みと旨みが特徴です。天ぷらとして揚げることで

蟹の甘みが衣に閉じ込められ、口に運ぶとふわっと広がる贅沢な味わいをお楽しみいただけます。 

 

北海道産帆立 
北海道産帆立は、肉厚でしっかりとした歯ごたえと、豊かな旨みが特徴です。天ぷらにすることで、身のやわらか

さを保ちながら、帆立の旨みをお楽しみいただけます。 

 

紅芯大根 

球状の大根で、外側は白や緑色、中は鮮やかな紅色をしているのが特徴です。水分が少なめでコリコリとした

食感があり、辛みが少なく甘みが強い味わい。今回は春菊と合わせ、昨年のダイスカットから細切りに変更する

ことで、紅芯大根の甘みをより楽しめるよう仕上げました。 

 

 

 てんや 冬の期間限定商品 概要 

※画像はイメージです。※産地表示は原料の産地を表示しています。※表示価格はすべて税込みです。※お持ち帰り用にはみそ汁は付きません。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

『蟹と帆立の冬幸天丼』  

内容：ずわい蟹・北海道産帆立・海老・春菊と紅芯大根のかき揚げ・れんこん・はじかみ 

蟹と帆立の冬幸天丼（みそ汁付）1,260 円 

 

ずわい蟹と北海道産帆立をはじめ、海老、春菊と紅芯大根のかき揚げ、

れんこんを盛り合わせた一杯です。ずわい蟹と帆立の豊かな旨みに、春菊の

風味と紅芯大根の甘みを楽しめるかき揚げ、れんこんのシャキッとした食感が

アクセント。彩りを添えるはじかみも合わせ、冬のさまざまな味わいや食感を

一度にお楽しみいただける天丼に仕上げました。 

 

蟹と帆立の冬幸天丼弁当（お新香付） 

お持ち帰り 1,260 円  デリバリー 1,700 円 

蟹と帆立の冬幸天丼と 

（小）藪そばサービスセット（みそ汁付）  

1,570 円 

※（小）うどんに替えられます。 

※（小）藪そばまたは（小）うどんは冷・温をお選びいただけます。 

セット・お持ち帰り 

【てんや冬の期間限定商品 おすすめ食材のご紹介】 
※画像はイメージです。 

※産地表示は原料の産地を表示しています。 

 
お持ち帰り 
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『てんや流 カレーつけそば』 内容：海老・れんこん・大葉・（1 人前）藪そば・カレーつけ汁 

てんや流 カレーつけそば 990 円 

 

海老、れんこん、大葉の天ぷらと藪そばを、温かいカレーつけ汁で

楽しむ一品です。カレーに、そばつゆやだし醬油を合わせた風味

豊かなカレーつけ汁が特徴。藪そばだけでなく、天ぷらも温かい

つけ汁につけて楽しめる「てんや流 つけそば」に仕上げました。 

※お持ち帰りの販売はございません。 

※そば・うどんは冷のみです。 

※（1 人前）うどんに替えられます。 

 初登場 

『てんや流 鴨つけそば』 内容：海老・れんこん・大葉・（1 人前）藪そば・鴨つけ汁 

てんや流 鴨つけそば 1,190 円 

 

海老、れんこん、大葉の天ぷらと藪そばを、温かい鴨つけ汁で楽しむ

一品です。大きめにカットした食べ応えのある鴨肉が入ったつけ汁

は、鴨の旨みが広がる味わい。藪そばだけでなく、天ぷらも温かい

つけ汁につけて楽しめる「てんや流 つけそば」に仕上げました。 

※お持ち帰りの販売はございません。 

※そば・うどんは冷のみです。 

※（1 人前）うどんに替えられます。 

 

 初登場 

『たれづけ海鮮づくし天丼』 

内容：海老・大いか・鹿児島県産 白姫えび®・きす半身・広島菜（青じそ風味） 

たれづけ海鮮づくし天丼（みそ汁付）990 円 

 

海老、大いか、鹿児島県産「白姫えび®」、きす半身の 4 種の海鮮を盛り

合わせました。強い甘みと旨みが特徴の「白姫えび®」をはじめ、さまざまな

海鮮の味わいと食感を一度に楽しめる一杯です。天ぷらをたれにくぐらせ、

海鮮の旨みをしっかりと味わえる天丼に仕上げました。 

 
お持ち帰り 

たれづけ海鮮づくし天丼と 

（小）藪そばサービスセット（みそ汁付）  

1,300 円 

※（小）うどんに替えられます。 

※（小）藪そばまたは（小）うどんは冷・温をお選びいただけます。 

 

たれづけ海鮮づくし天丼弁当（お新香付） 

お持ち帰り 990 円  デリバリー 1,340 円 

セット・お持ち帰り 
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『冬のご馳走天丼』 

内容：天然大海老・ずわい蟹・活〆一本穴子・ふぐ・国産大葉・はじかみ 

冬のご馳走天丼（みそ汁付）1,690 円 

 

天然大海老、ずわい蟹、活〆一本穴子、ふぐ、国産大葉を盛り合わせ

た、華やかな一杯です。食べ応えのある天然大海老や活〆一本穴子に、

冬の味覚であるずわい蟹とふぐを合わせ、それぞれの素材が持つ味わいや

食感を一度にお楽しみいただけます。 

セット・お持ち帰り 

 
お持ち帰り 

冬のご馳走天重弁当（お新香付） 

お持ち帰り 1,690 円（1 個）   

デリバリー 2,280 円（1 個） 

冬のご馳走天丼と 

（小）藪そばセット（みそ汁付） 2,040 円 

※（小）うどんに替えられます。 

※（小）藪そばまたは（小）うどんは冷・温をお選びいただけます。 

『冬の彩りかき揚げと海老の天丼弁当』 内容：海老・春菊と紅芯大根のかき揚げ・いか・れんこん・いんげん 

 
お持ち帰り限定 

冬の彩りかき揚げと海老の天丼弁当（お新香付）790 円 

 

海老、春菊と紅芯大根のかき揚げ、いか、れんこん、いんげんを盛り合わせた、

お持ち帰り限定の天丼弁当です。春菊の豊かな風味と紅芯大根の甘み

が特徴のかき揚げが彩りを添えます。さまざまな味わいや食感を楽しめる

一品に仕上げました。 

『冬の天ぷら盛合わせ』 内容：ずわい蟹・海老・春菊と紅芯大根のかき揚げ・れんこん 

 
お持ち帰り限定 

冬の天ぷら盛合わせ（1 人前）890 円 

お得 冬の天ぷら盛合わせ（2 人前）1,760 円 

 

ずわい蟹、海老、春菊と紅芯大根のかき揚げ、れんこんを盛り合わせた、

冬のお持ち帰り限定商品です。冬の味覚をお楽しみいただけます。 
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「てんや」について 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
「てんや」のリブランディングについて https://www.tenya.co.jp/changing/ 
 
■ロイヤルグループ店舗数：https://www.royal-holdings.co.jp/co/group/storedata/ 
■ロイヤルグループ公式 YouTube チャンネル：https://www.youtube.com/@ROYAL_Holdings 

 

 

 
〈本件に関するお問い合わせ先（報道関係）〉 

ロイヤルホールディングス PR 事務局（株式会社サニーサイドアップ内）e-mail：royalhd@ssu.co.jp 

担当：二宮（080-7640-0296）、齋藤(080-4653-1655)、宇野、一瀬 

※報道関係者様向けに画像を用意しておりますので、ご希望の方はお手数ですが上記までご連絡ください。 

 
 

 「てんや」は、新たなブランドコンセプト「天丼・天ぷらを食べる喜びでより幅広

いお客様の心を豊かに」を掲げ、地域の皆様の生活に寄り添う身近なブランド

を目指しております。素材の持ち味を丁寧に引き出し、素材本来の魅力を活

かした商品づくりを大切にし、日本ならではの四季を感じられる旬の食材を取り

入れ、季節ごとの喜びを感じていただけるメニューを展開しています。また、そば

にもこだわり、「てんや」の藪そばは、香り・歯ごたえ・コシのバランスがよく、そば本

来の甘みを引き立てています。 

ロゴを「天丼てんや」から「てんや」へと変更し、専門店としての価値を明確化

するとともに、店舗デザインも和モダンな空間へ刷新を進めています。 

 

https://www.tenya.co.jp/changing/
https://www.royal-holdings.co.jp/co/group/storedata/
https://www.youtube.com/@ROYAL_Holdings
mailto:royalhd@ssu.co.jp

